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ORGANIZACNI RAD SKOLY

PROVOZNI RAD SKOLNI KUCHYNE ZS

Potadové Cislo - ¢islo jednaci: 86 — POR/05/2017

Zpracovala: Jana Stemberova

Schvalila: RNDr. Bozena Cerianské, Ph.D.
Smérnice nabyva platnosti ode dne: 1.9. 2017

Zmény ve smérnici jsou provadény formou ¢islovanych pisemnych dodatkt, které tvoti
soucast tohoto ptedpisu.

1. Uvod

1. Ve vyrobnich a ostatnich prostordch Skolni jidelny musi zaméstnanci dodrzovat
hygienické pozadavky na piipravu a vyrobu pokrmt, jejich rozvoz, piepravu,
skladovani, oznaCovani a uvadéni do ob¢hu (viz Nafizeni Evropského Parlamentu a
Rady (ES) ¢. 852/2004; Kodex hygienickych pravidel pro piedvafené a varené
potraviny ve vefejném stravovani; Zasady spravné vyrobni a hygienické praxe ve
stravovacich sluzbach; vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., ve znéni vyhlasky ¢. 602/2006 Sb., o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni
hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky zdvaznych), predpisy a pokyny k zajisténi
bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci, vSechny tyto dokumenty ve znéni pozd&jsich

predpist.

2. Cinnost ve stravovacich sluzbach mohou konat pouze zaméstnanci, kteii splituji
predpoklady zdravotni zptlisobilosti, maji platny zdravotni pritkaz a potiebné znalosti

nutné k ochrané verejného zdravi.

2. Provozni podminky

1. Ptiprava stravy je zajiStovana vlastni Skolni kuchyni, ktera pfipravuje obéd a zajist'uje

pitny rezim.
2. Vydej obédi: 11:35 - 14:00 hodin.

3. Zasady osobni a provozni hygieny

3.1 Pracovnici kuchyné jsou povinni:

» podrobit se v ptripadech stanovenych pravnim ptedpisem nebo rozhodnutim ptislusného

organu ochrany vetejného zdravi lékafskym prohlidkam a vySetfenim,

» informovat praktického lékare, ktery fyzickou osobu registruje, o druhu a povaze své

pracovni ¢innosti,

» uplatnovat pii pracovni ¢innosti znalosti nutné k ochran¢ vetejného zdravi a dodrzovat

zasady osobni a provozni hygieny,

» zajistit, aby podavané pokrmy vyhovovaly mikrobiologickym a chemickym
pozadavkim, mély odpovidajici smyslové vlastnosti a spliiovaly vyzivové pozadavky

podle skupiny spotiebiteld,

» pfi vyrobé¢, priprave, skladovani a uvadéni pokrmt do béhu pouzivat pouze zdravotné

nezavadné materialy a pfedmeéty urené pro styk s potravinami,



» pouzivat po celou dobu vykonu prace ¢isté osobni ochranné pracovni pomicky,

» dodrzovat zékaz koufeni ve vydejnich a ostatnich prostorach stravovaciho zatizeni,

3.2 Pro vykon pracovnich ¢innosti ve vydejné se stanovi tyto zasady osobni
hygieny:

» odév, jakoz i ob¢ansky odév je nutno ukladat na mista k tomu vyc¢lenéna pecovat o
télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pti prechodu z necisté prace na Cistou
(napt. uklid —vydej pokrmti), po pouziti zachodu, po manipulaci s odpadky a pii
kazdém znecisténi je nutné si umyt ruce v teplé vod¢ s pouzitim vhodného myciho
(poptipad¢ dezinfek¢niho) prostiedku,

» pouzivat pouze Cisty pracovni odév a podle potieby zajistit jeho vyménu i Vv prub&hu
smény,

» objekt stravovacich sluzeb nelze v pribehu pracovni smény opoustét v pracovnim
odévu a obuvi,

» na rukou je nutno mit kratce ostfihané, ¢isté nehty (bez lakovani) a ruce bez ozdobnych
predméti,

» pouzity pracovni; pracovni a obcansky odév se ukladaji oddelene.

3.3 Zasady provozni hygieny:
» nadobi, nacini, pracovni plochy, pfepravni obaly musi byt udrzovany v Cistoté, aby
nedochézelo k ohrozovani jakosti a zdravotni nezavadnosti pokrmti,
» V zafizeni se provadi uklid za pouziti mycich, poptipad¢ dezinfekénich prostredki podle
povahy technologického procesu a zpracovavanych potravin a navodu vyrobce a to:

a) pribézny uklid - odstranovani zbytkl pozivatin, odpadki z odpadovych nadob,
myti zne€isténych ploch, pribézné myti pouzitého nadobi, nacini,

b) denni tklid — po skonéeni provozu se myji vSechny pracovni plochy, nadobi a
nacini. Podle tcelu a potieby se 1 dezinfikuji. Myji se dfezy, umyvadla a podlahy.
Odstrani se odpady a dezinfikuji se nadoby na jejich shromazd’ovani.

c) tydenni uklid — provadi se denni uklid a navic se myji a dezinfikuji chladici
zafizeni, skiin€ a police na nadobi, pracovni stoly vcetné€ zasuvek, obklady stén a
dvefe. 1x mési¢n¢ a dale podle potieby se odmrazuji a myji chladici a mrazici
zafizeni,

d) velky uklid — provadi se o prazdninach, rozsah tydenniho uklidu, myji se
skladové regaly a podlahy v celé provozovné, vyttidi se sbérové materialy, umyji
se svitidla, okna a vzduchotechnické rozvody (provadi uklidova firma), provede
se ochranna dezinfekce a deratizace,

» pouzivani pouze mycich, Ccisticich a dezinfekénich prosttedkii urcenych pro
potravinaistvi,
a) mechanické ¢isténi,
b) pfedmaceni,
€) oplachovani necistot,

d) detergentni ¢iSténi — odstranovani necistot pisobenim uéinnych ¢isticich roztoki,



e) oplachovani ¢isticiho roztoku (pfi ru¢nim myti vodou 60° C teplou a pfi strojnim
myti vodou 80° C teplou).

» udrzovani sanitarniho zafizeni v Cistoté a provozu schopném stavu véetné jeho
vybaveni,

» pomucky k hrubému uklidu oznadit ¢i barevné odlisit a ukladat oddélené (v tiklidové
komoie nebo nice) od pomicek na ¢isténi pracovnich ploch a zatizeni ptichazejici do
ptimého styku s pokrmy,

» preventivné zamezit vyskytu hmyzu a hlodavcid — véasné a prubézné provadéni
deratizace a dezinsekce, o které se vede evidence,

» zékaz vstupu nepovolanych osob a zvifat do provozovny,

» odkladani osobnich véci, obéanského odévu a obuvi pouze v Satné¢ nebo vycélenéném
prostoru.

4. Z.avérecfna ustanoveni

Zrusuje se predchozi znéni této smérnice ¢.j. 79 — POR/16/2016 ze dne 1. 9. 2016.

Tato smérnice ,, Provozni #ad §kolni kuchyné ZS*“ nabyva u¢innosti od 1. 9. 2017.
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